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Burger Yacht-Club | 26
Boulette de bœuf Angus 6 oz, bacon, fromage
suisse, cornichon, salade mesclun, tomate,
sauce maison, pain artisanal, frites julienne &
salade de choux

Club Sandwich | 21
Pain artisanal, poulet, bacon, tomates,
laitue, mayonnaise maison, frite julienne &
salade de choux 

Fish N’Chips | 28
Filet de morue pané, sauce tartare maison,
frites julienne & salade de choux

Taxes en sus, prix sujet à changement

Potage du moment | 7 

Frites juliennes | 7

Calmars Frit | 17
Mayonnaise épicé, citron, salade mesclun

Salade Automnale | 12
Salade Mesclun, courge butternut grillée,
pommes, pomme grenade, graine de
citrouille & vinaigrette maison 

Chaudrée Portugaise | 17
Crevettes, pétoncles, goberge, moules, palourdes,
saucisses italiennes, pommes de terre

SERVI DE 11H00 à 17H00

Salade de Tataki de thon | 26
Salade mesclun, légumes et vinaigrette
gingembre et sirop d’érable 

Pizza à la Burrata 10'’  | 28
Prosciutto, Tomates de serre, basilic du
jardin & coulis balsamique

Poisson du moment | Prix du marché

Soupe à l’oignon | 16
Crouton gratiné au mozzarella et gruyère 
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Taxes en sus, prix sujet à changement

Pétoncles Poêlés | 21
Sauce crémeuse au curry

Burger Yacht-Club | 26
Boulette de bœuf Angus 6 oz, bacon, fromage suisse,
cornichons, salade mesclun, tomates, sauce maison,
pain artisanal, frites julienne & salade de choux

Pizza à la Burrata 10'’  | 28
Prosciutto, Tomates de serre, basilic du
jardin & coulis balsamique

Salade de Tataki de thon | 26
Salade mesclun, légumes et vinaigrette
gingembre et sirop d’érable 

Poisson du moment | Prix du marché

Côte de Porc Manchon Grillée | 29
Côte de porc caramélisé, beurre de pomme,
pommes de terre mousseline & légumes racines

Carpaccio de Bœuf | 19
Roquette, parmesan & sirop de balsamique

Risotto au Homard | 45
Chair de homard, Risotto crémeux, vin
blanc & parmesan 

SERVI À PARTIR DE 17H00

Betteraves Chioggia & chèvre | 14
Fromage de chèvre, sirop balsamique, noix de
Grenoble, graines de citrouille rôties & roquette fraîche

Burrata à la Courge Butternut | 21
Pesto de basilic frais du jardin, tomates cerises &
coulis balsamique 

Feuilleté d’escargots | 18
Sauce crème, vin blanc & ail rôties 

Cuisse de Canard confite | 31
Sauce aux griottes, pommes de terre
mousseline & légumes racines 

Raviolis à la courge | 27
Sauce à la crème, vin blanc & argousier 
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